Zaktad Utylizacji DROB-BOGS produkuje maczke miesna, maczke z pior i krwi oraz thuszcz drobiowy w cieklej posta-
ci. Materiat, z ktérego powstajgq maczki oraz ttuszcz to w 100% odpady drobiowe IIl kategorii (niskiego ryzyka), pocho-
dzace ze zdrowych kurczat, dopuszczonych przez Weterynaryjng Inspekcje Sanitarng do spozycia przez ludzi.
Wszystkie etapy procesu utylizacji przebiegajg Scisle wediug norm i zasad systemu kontroli jakosci HACCP. Poszcze-
golne produkty sg regularie badane pod katem zawartosci biatka oraz innych sktadnikéw chemicznych.

Produkty:

» wysokobiatkowa maczka migsna stabilizowana,

» wysokobiatkowa maczka z pior i krwi hydrolizowana,
» tluszcz drobiowy.

Ustugi: utylizacja drobiowych odpadow poubojowych III kategorii.

Poultry Rendering Plant

DROB-BOGS Rendering Plant produces poultry meat meal, feather
and blond meal, and poultry fat. Utilised material of third category
(low risk) offal, comes from healthy chickens, approved by the Veteri-
nary Inspection for human consumption. Each stage of the recycling
process takes place in strict accordance with the standards and
principles of HACCP quality control system. Individual products are
regularly tested for protein content and other chemical components.

Products:

» high-protein meat meal stabilized

» high-protein feather and blood meal hydrolyzed
> poultry fat.

Services: rendering of 3rd category poultry offal

3ABO[ NPOAYKUWU KYPUHOIO BEJKA

3asog Ymunusaumm DROB-BOGS npow3soguT MSACHYKO MYKY,
MYKY 13 NepLeB 1 KPOBH, @ TaKKe KbIAKOCTb U3 XMBOTHOTO XWpa.
Matepuan, ¢ koToporo AenatoT Myky unu xup 10 100% u3 ma-
Tepuana gomaluHeli W 3goposeit nTUub!l |l kaTeropuu (HUckoro
pucka), yTBepxaeHHblit BeTepuHapHo-CanuTapHoil MHcnekymen
ang ynotpebnenus B nuwly 4enoeekom. Bce eTanbl npoueccy
YTUAM3aLMM NPOMCXOJAT COIMACHO C HOpMamu M MpUHLMnamu
cucteMbl  KoHTpons kavectea HACCP. [poaykTel npoxoast
PerynsapHbil - KOHTpOMb  codepkaHua Oenka wnu  Apyrux
XEMUYECKMX KOMMOHUMEHTOB.

MpoayKThbi:
» MsicHas kKypuHas Myka, CTabUnvanpoBaHHas, C BbICOKUM
cofepxaHvem benka

> KypuHHas MyKa ¢ nepbeB W KpoBM, NOCHE MMAPONu3a,
C BbICOKMM cofiepxaHuem benka.

» KypuHbIiA Xmp

Yenyru: YTunusauns kypuHblx oaxonos |l kateropuu

TRINIRE M I FITREAND

Pracujemy lokalnie, dziatamy globalnie!

Sprzedajemy produkty
m.in. na rynkach:

1 — krajow Unii Europejskiej
2 - Czarnogory
3 — Dominikany
4 - Egiptu

5 - Hongkongu
6 - Kosowa

7 — Macedonii

8 — Moldawii

9 — Mongolii

10 — Norwegii

11 — Ukrainy

12 - Wietnamu

Kontakt:
Zakiady Drobiarskie DROB-BOGS

Kalen 5, 97-320 Wolborz, POLAND

tel: +48 44 61 64 794
kom: +48 513 156 009
kom: +48 531 599 115

Export:
drobbogs.sales@gmail.com
sprzedaz@drobbogs.pl
Inne dziaty:
mroznia@drobbogs.pl

utylizacja@drobbogs.pl
www.drobbogs.pl

www.mroznia.drobbogs.pl
www.utylizacja.drobbogs.pl

We work locally but act globally!

Pabomaem Ha mecme, delicmeyem 2n0banbHo!

We sell our
products inter alia in:

1 — European Union countries

2— Montenegro
3 — Dominican Republic
4— Egypt

5 - Hong Kong
6 — Kosovo

7 — Macedonia
8 — Moldova

9 —» Mongolia

10 - Norway

11 — Ukraine

12 — Vietnam

NASZE WARTOSCI

NMpopoem nNpoayKThl
Ha TaKue pbIHKM:

1— CtpaHbl EBpocoto3a
2 — YepHoropus

3 - [loMMHUKaHa

4 Ernner

5 — XOHKOHr

6 — KocoBo

7 — Pecnybnuka MakefoHus

8 - Monpasus
9 — MoHronus
10 - HopBerus
11 — YKpauHa
12 > BbeTHam

Naszym celem jest bycie zaufanym dostawca wysokiej jakosci miesa drobiowego. Pragniemy dostar-
cza¢ Panstwu bezpieczng, zdrowa i smaczng zywnos¢, zaspakajajac gusta naszych najbardziej

wymagajacych Konsumentow.

Majac na uwadze jako$¢ oraz bezpieczenstwo produktu, DROB-BOGS wdrozyt i certyfikowat Systemy

Zarzadzania Jakoscia:

HACCP - system majacy na celu zapewnienie bezpieczenstwa wyrobu gotowego przez identyfikacje
i oszacowanie skali zagrozen z punkfu widzenia wymagan zdrowotnych oraz ryzyka wystapienia
zagrozen podczas przebiegu wszystkich etapow produkcji wyrobu gotowego. System ten ma rowniez
na celu okreslenie metod eliminacji lub ograniczania zagrozen oraz ustalenie dziatan korygujacych.
BRC - standard Brytyjskiego Konsorcjum Detalistow, skierowany do producentow zywnosci szczegol-
nie zainteresowanych wspoipraca z sieciami handlowymi. BRC okresla szereg wymagan, ktore nalezy
spetniac, aby zapewni¢ najwyzsza jakos¢ i bezpieczenstwo oferowanych produktow.

OUR VALUES

Our goal is to be a ftrusted provider of
high-quality poultry meat. We would like to
provide the Customer with a safe, healthy
and tasty food, satisfying the tastes of our
most demanding consumers.

Bearing in mind the quality and safety of the
product, DROB-BOGS implemented Quality
Management Systems:

HACCP - a system designed to ensure
the safety of the finished product by identify-
ing and estimating the risks in terms of
hazards during the course of all stages of
production of the finished product. This
system also aims to identify ways to elimina-
te or reduce threats and establish corrective
actions.

BRC - standard of the British Retail Consor-
tium, addressed to food producers particula-
ry interested in cooperation with retfail
chains. BRC sets out a number of require-
ments that must be met to ensure the
highest quality and safety of our products.

HALUA LUENb

Hawa uenk - obecnevyeHnts notpebutens
BbICOKOKaYeCTBEHHOIN NPOAYKUMEN MO KOH-
KypeHTOCnOCOBHLIM LigHaM.

Mb!l nocTosHHO nccnegyem peIHOK cnpoca u
paEimaem Hag paclvpeHWem CBOero
ACCOPTUMEHTHOIO NepeydHA, YTO NO3BONAET
Ham pabotaTb cO BCEMM CerMeHTamu
noTpebuTenLCKoro phiHka.

3ab0TACL 0 BLICOKOM Ka4yecTBe NPOAYKLIMM,
B Haluelt (ovpme BHepeHbl Tak1e CUCTEMBI,
KaK:

HACCP — 3710 HauBonee adpekTuBHas
cucTema noBblleHnA  BesonacHocTH  npo-
AyKTa. 370 peHTabentHas cucTema, KoTopas
Mo3BoMNAeT HanpasWTb pecypckl B  Kpi-
Thyeckue obnactu NPOW3BOACTEA, W NP 3TOM,
COOTBETCTBEHHO, YMEHBLUAETCA BEPOATHOCTE
MPOM3BOACTBA HECOOTBETCTBYIOWEN Npoayk-
LMK,

CraHgapt BRC HanpasneH Ha obecneyerue
(YHKUMOHMPOBAHUA Haanexallm obpasom
BCEM LIenoyky NocTaBoK NPOAYKLMM, KOHTPONS
3a OesonacHoCTEH NpoOyKUWA Ha KawOJom
Jrane.

Cepmudukatr BRC sensetcsa obLenpuaHaH-
HbIM  MeXayHapoaHbIM  cepTUdKkaTom Ka-
4ecTBa W OCHOBHBIM - MHCTPYMEHTOM  yri-
paBneHuA De30nacHoCTB0 W KAYEeCTBOM
MULLIEBOIA NPOZYKLMK MpK NOCTaBKaX.

25 lat doswiadczenia
25 years of experience

25 neTt onbiTa




W grudniu 2011 roku DROB-BOGS rozpoczat produkcje w nowej hali produkcyjnej o wydajno$ci 6 000 szt. kurczat
na godz., wyposazonej W najnowoczesniejsze maszyny marki MEYN do uboju i przetworstwa migsa drobiowego.
Uruchomiona zostafa takze mroznia sktadowa o pojemnosci 4 000 palet oraz zintegrowany z ubojnig nowoczesny
zakiad utylizacji odpadow Il kategorii. taczna powierzchnia nowego zaktadu przekracza 11 000 m?,

DROB-BOGS produkuje szeroka game $wiezych i mrozonych produktow drobiowych skierowanych do odbiorcow
hurtowych i detalicznych w Polsce oraz za granica. Nasza oferta zawiera kurczaka w catosci, w czesciach oraz podroby.
Kazdy z tych produktow jest pakowany w indywidualne lub zbiorcze opakowania. Zamowienia sg realizowane termi-
nowo i wedtug rygorystycznych norm jakosci HACCP/GHP/GMP oraz BRC (ang. British Retail Consortium

standards).
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In December 2011, DROB-BOGS launched production in a new
slaughtering hall with capacity of 6 000 chickens per hour, equipped
with the latest MEYN machinery for slaughtering and processing
of poultry meat. Freezing facility with a capacity of 4 000 pallets
and a third-category waste disposal plant integrated with new
slaughterhouse was also launched. The total area of the new facility
exceeds 11000 m?.

Slaughterhouse

We produce a wide range of fresh and frozen poultry products
provided to both wholesale and retail customers in Poland and ab-
road. Our offer includes chicken in whole, in parts and giblets. Each
of these products is packaged in individual or bulk packaging. Orders
are fulfiled in a timely manner and in accordance with stringent
quality standards HACCP/GHP/GMP and BRC (British Retail
Consortium standards).

B nekabpe 2011 rogy DROB-BOGS Hauan paborar HoBbIM LieXY,
koTopbiit npoussoamT 6 000 WTyK Kyp 3a 1 Yac B HOBOOTKPLITLIM
POM3BOACTBEHHBIM  LiEXYy C  TEXHOMOMUYECKOM  MaLUMHOM
nsgecTHoro bpeHga MEYN. 3aBog vMmeeT CBOK XOnoaunbHyHo
kamepy BmecTuTensHocTeio 4 000 nogdoHoB a Takke 3aBofd
BKMloYaeT B cebs ogHy W3 Hambornee COBPEMEHHBIX CHUCTEM
ytunusaumm otxopoe |l kateropun. OBlas nnowagb Hallero
3aBoga bonee 11 000 m 2

BonHA gomaluHen NTUlbl

DROB-BOGS npow3soguT LIMPOKWUA aACCOPTUMEHT  CBEMKMX
W 3aMOPOXEHHBIX MPOAYKTOB M3 JOMAlWHel NTWUbl HanpaBne-
HHbIX Ha ONTOBbIX M PO3HUYHBIX KNMeToB B [lonbue
W 3a pybewxom. Hawe npeanoxexve BknmiovaeT B cebsa ue-
Nyl TYWKY Kypuubl, B 4Yactax W notpoxa. Kaxpgbiil u3 atmx
MPOOYKTOB YNaKkoBaH B WHAMBWMAYANbHYK WNW  MAaCCOBYH
ynaKkoBKy - cornacHo TpeboBaHWAM 3akasunka. 3akasbl
BLIMOMHAKT B YCTAHOBMEHHBIE CPOKM M B COOTBETCBMM CO
cporummn ctaHgaptamu kadectea HACCP/GHP/GMP u BRC
(c aurn. British Retail Consortium- BRC).

0 FIRMIE

N LIvInr

KURCZAK

whole chicken / Lienas kypuua

FILET Z PIERSI
breast fillet / Kypuas rpyauHka

CWIARTKA

leg quarter / Okopo4ok

SKRZYDLO

wings / Kpbinbs

SKRZYDLO DZIELONE

wings cut / Kpbinbs genoHHele

UDZIEC
thigh / begpo

PODUDZIE

drumstick / l'oneHs

NOGA ANATOMICZNA

anatomic leg / aHaToTvyeckas Hora

OFERTA

NALFUIE

MIESO Z NOGI

BEZ KOSCI I/LUB BEZ SKORY
leg meat without bone and/or without skin
Msco ¢ Horv Be3 kocTv 1 c/Bea Koxen

a 4
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PODROBY (ZOtADEK,

SERCE, WATROBA)
giblets (stomach, heart, liver)
CybnpoaykTsl (enyaok, cepue, neveHb)

Oferta firmy DROB-BOGS zawiera zarowno tuszke,
jak i wszystkie elementy z k Wychodzac
naprzeciw oczekiwaniom naszych Klientow, propo-
nujemy sposoby pakowania:

+ tacke styropianowg

*f MAP

sq w formie schiodzonej jak
Mozliwa pelna kalibracja.

;ompany includes both
carcass and all parts of ken. To meet the
expectations of our customers, we offer the following
types of packaging:

« styrofoam fray

+ MAP tray

« PE bag

+ VACC bag

The products are available chilled and frozen. Full
sizing is possible

Qupma ,DROB-BOGS” npon3soauT W Npoaaér ecio
NWHEAKY  KyPUHOR Hall  nocTosHHbIA
aCCOPTUMEHT 3TO H AHaA TYWKE, HO W
BCEBOSMOXHBIE KypUHble €b COCTOMT
b noTpebuTens BbICOKOKE4eCcTBeHHONM
M COOTBETCTBEHHOM WX YMAKOBKM.

KOBKW:

« Baryy

MpoaykTsl, IMOCTI OT NOTPEOHOCTH KNHMEHTa,
NPOM3BOJATCA Kak B 3aMOPOXEHHOM, TaK W B OXNax-
AEHHOM Buae

W naszej ofercie znajdziecie Paristwo rowniez
tuszke i elementy z kurczaka w postaci
mrozonej w . System
ten pozwala mrozi¢ poszczegélne elementy
osobno, dzieki czemu produkty zachowujg
swoj anatomiczny ksztatt.

DROB-BOGS oferuje ustuge gtebokiego zamrazania i sktadowania produktow migsnych, tuszczy zwierzecych oraz
warzyw i owocow. Chiodnia o pojemnoéci 4 000 palet i powierzchni 1 200m? wyposazona jest w ruchome regaty.
W jej sktad wchodzg 4 doki zatadunkowe i 2 tunele szokowego zamrazania w temp. do -38 °C oraz o pojemno$ci
20 ton kazdy. Chtodnia wyposazona jest w elektroniczny monitoring temperatury w poszczegélnych komorach
(co 30 min.) oraz w zintegrowany system zarzadzania magazynem.

Oferta sktadowania obejmuje m.in. paletyzowanie, etykietowanie, metkowanie oraz kompletacje/de-kompletacje.
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Cold Store

DROB-BOGS offers deep freezing and storage of meat
products, animal fats and vegetables and fruits. The cold store
with an area of 1200m* and a capacity of 4 000 pallets is
equipped with a mobile shelving system, 2 freezing tunnels (up
to -38 °C) of 20 tonnes each and 4 loading docks. The cold
store is equipped with an electronic temperature monitoring
system in different compartments (every 30 min.) and an
integrated warehouse management system. The cold storage
offer includes inter alia: palletizing, tagging, labelling,
completing/de-completing.

Mopo3unbHas kamepa

DROB-BOGS npegnaraet ycnyrin rnybokon 3aMopo3ki 1 XpaHeHus
MSCHBIX MPOAYKTOB, JKWBOTHBLIX JKMPOB, OBOLWEA W  (pyKTOB.
MopoaunbHas kamepa nosepxHocTeio 1200 m? U BMECTUTENbHOCTHIO
4000 nopooHoB 00OpydOBaHHAas B NepefBWKHbIE  CTENMaxM.
OHa wmeeT 4 morpy3ouHble JOKW W 2 TOHHENS BMECTUTENBHOCTHIO
20 TOHH Kaxabin npu Temnepartype go — 38 °C. Kamepa obopynoeaHa
CUCTEMOW SNEKTPOHHOTO MOHWTOPWHTa TEMMNepaTypbl B KOMOpax
(kaxable 30 MUH.) B UHTETPUPOBAHBLIM CUCTEME YNPABNEHUS CKNAAEM.
XpaHeHue BKMKYaET: NanneTupoBaHue, 3TUKETMPOBAHUE, MapKu-
POBKY, COOpKY.

You will also find in our offer the carcass and chicken
parts frozen in IQF system. This system allows
deepfreezing of individual parts separately, so that the
products can retain their anatomical shape.

[ins samapaxvBsaHus Hallei NPOAYKLIMA UCnonb3ayem
cuctemy IQF, yto ofecneynsaeT ka4ecTseH-

HY!O 3aMOPO3KY.

IMUNTIHIH OUFrHRNMH




